Céceres, Patrimonio de la Humanidad desde 1986, puede
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y de ocio durante todo el afo, con iniciativas como las exposi-
ciones del Centro de Artes Visuales Helga de Alvear, el Festival
Womad, Foro Sur, el Festival de Teatro Clasico y las fiestas de
San Jorge, sin olvidar su Semana Santa, declarada fiesta turisti-
ca de interés internacional.

Caceres cuenta también con un gran valor ambiental, debido

a la confluencia de tres Zonas de Especial Proteccion para

las Aves (ZEPA) en su municipio (el mas extenso de Espana
con 1.750 kilémetros cuadrados). Esta riqueza ornitologica
representa un atractivo para el viajero, que se siente sorprendi-
do por las torres con nidos de ciglienas, los cernicalos primillas
cerniéndose en el cielo o los sonoros bandos de vencejos
comunes sobrevolando calles y plazas.
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UNION EUROPEA
Fondo Europeo de Desarrollo Region!

Una manera de hacer Europa
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EXTREMADURA

S

Extremadura GOB]ERNO DE EXTREMADURA

TURISMO

Los mejores restaurantes de la ciudad pre-
sentan su Tapas y Menus Capitales.

FITUR

Céceres toma el relevo de Vitoria, y nues-
tros mejores cocineros y nuestros mejores
productos, seran los embajadores de Céace-
res en la Feria de Turismo mas importante
del Sur de Europa.

Caceres,
Patrimonio de
la Humanidad
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PEDIDA DE LA PATATERA

Céceres y sus restaurantes rendiran tributo a
este manjar de la gastronomia extremena.

CACERES TE PONE EL DELANTAL

Famosos en los fogones. ¢ Qué personaje visitara
este mes los fogones de la ciudad para ponerse
el delantal con nuestros chefs?.

GASTROFASHION

Moda y gastronomia se daran la mano como
nunca lo habias visto.

ENCUENTRO FUSION COCINA VASCO-EXTREMENA

La capital gastronémica del 2014 y la de 2015 se
encontraran en la capital cacerefia para ofrecer
una fusion unica entre cocina vasca y extremena.

JORNADAS GASTRONOMICAS DEL IBERICO Y LA
DEHESA.

Los restaurantes de la ciudad rinden justo tributo
al binomio Ibérico y dehesa. Nuestro sello de
identidad.

BTL

La Bolsa de Turismo de Lisboa es una cita
obligatoria para los amantes de la gastronomia,
y nuestra region estara, un ano mas, presente en
esta muestra internacional.

puede pedir?
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CEREZO EN FLOR

Exaltacion de la fiesta del Cerezo en Flor. Ven a
conocer el Valle de la Cereza.

PRESENTACION DE LA PRIMAVERA ENOGASTRO-
NOMICA

La galardonada fiesta de la Primavera Eno-
gastronomica se traslada por primera vez a la
ciudad de Caceres.

CACERES TE PONE EL DELANTAL

Famosos en los fogones. ¢ Qué personaje
visitara este mes los fogones de la ciudad para
ponerse el delantal con nuestros chefs?.

LA D.0. DEL MES

Nuestros cocineros rendiran tributo cada mes
a uno de nuestros productos Denominacion de
Origen.

EXTREGUSTA

Feria de la tapa que cada ano apuesta mas por
la calidad y que, sin duda, esta consiguiendo
convertir la tapa en un arte.

EXALTACION GASTRONOMICA DE CUARESMA

La tradicion inundara nuestras mesas en un
ritual de sabor y arte.
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LA D.0. DEL MES

Nuestros cocineros rendiran tributo cada mes
a uno de nuestros productos Denominacion
de Origen.

SEMANA SANTA. RUTA DE LA TAPA COFRADE

Descubre Caceres a través de esta ruta 'y
disfruta de esta fiesta Declarada de Interés
Turistico Internacional. Un consejo... reserva

FERIA INTERNACIONAL DEL QUESO DE TRUJILLO
Sin duda, los amantes del queso tienen una
cita ineludible en la que esta llamada a con-
vertirse en la Feria del Queso mas importante
del sur de Europa.

CACERES TE PONE EL DELANTAL

Famosos en los fogones. ¢ Qué personaje Vi-
sitara este mes los fogones de la ciudad para
ponerse el delantal con nuestros chefs?.
FERIA DE SAN JORGE

Una de Dragones y Tapas.

A

MAYO
JUNIO

MUESTRA DE ARTESANIA Y AGROALIMENTARIA

CACERES TE PONE EL DELANTAL

Famosos en los fogones. Qué personaje visi-
tara este mes los fogones de la ciudad para
ponerse el delantal con nuestros chefs. ¢ Te lo
vas a perder?.

FESTIVAL WOMAD

Comidas del mundo se dan cita en Caceres
en este Festival internacionalmente conocido.
Un consejo...Reserva YAl

FERIA DE SAN FERNANDO

Ven a disfrutar con nosotros de nuestras fe-
rias y descubre una nueva forma de disfrutar
de nuestra gastronomia con la Feria en el
Centro.

FESTIVAL DE LAS AVES “CIUDAD DE CACERES”
Cocina de Altura.

LA D.0. DEL MES

Nuestros cocineros rendiran tributo cada mes
a uno de nuestros productos Denominacion
de Origen.

iCaceres,
plato
unico!

LA CEREZERA DEL VALLE DEL JERTE

¢ Visitaste en primavera el Cerezo en flor?
Ahora no puedes perderte la recoleccion del
suculento fruto y las mil formas de llevarlo a la
mesa. Caceres se convertira en la Capital de
la Cereza del Jerte.

CACERES TE PONE EL DELANTAL

Famosos en los fogones. Qué personaje Vi-
sitara este mes los fogones de la ciudad para
ponerse el delantal con nuestros chefs?.

LA D.0. DEL MES

Nuestros cocineros rendiran tributo cada mes
a uno de nuestros productos Denominacion
de Origen.

Caceres, ¥
esta
que arde!

LA D.O. DEL MES

Nuestros cocineros rendiran tributo cada mes
a uno de nuestros productos Denominacion
de Origen.

FESTIVAL DE TEATRO CLASICO DE MERIDA

Sin duda una de los Festivales de teatro mas
importantes del pais: ¢ que mejor maridaje
que el de gastronomia, patrimonio y teatro?
Un consejo... reserva yallll

LA CEREZERA DEL VALLE DEL JERTE

¢ Visitaste en primavera el Cerezo en flor?
Ahora no puedes perderte la recoleccion del
suculento fruto y las mil formas de llevarlo a la
mesa. Caceres se convertira en la Capital de
la Cereza del Jerte.

CACERES TE PONE EL DELANTAL

Famosos en los fogones. Qué personaje visi-
tara este mes los fogones de la ciudad para
ponerse el delantal con nuestros chefs. ¢, Te lo
vas a perder?

LOS CONVERSOS DE HERVAS

Una fiesta que no te puedes perder. Teatro,
pasacalles, gastronomia, patrimonio y todo
ello en un marco natural incomparable. Cace-
res y Hervas, un puente a la cocina sefardi.

Caceres,
sabe
bien

JULIO

AGOSTO
SEPTIEMBRE

LA D.0. DEL MES.

(FIESTA DEL PIMENTON DE LA VERA)

Nuestros cocineros rendiran tributo cada mes
a uno de nuestros productos Denominacion
de Origen.

FESTIVAL DE TEATRO CLASICO DE MERIDA

Sin duda una de los Festivales de teatro mas
importantes del pais: ¢que mejor maridaje
que el de gastronomia, patrimonio y teatro?
Un consejo... reserva yallll

CACERES TE PONE EL DELANTAL

Famosos en los fogones. Qué personaje visi-
tara este mes los fogones de la ciudad para
ponerse el delantal con nuestros chefs. ¢ Te lo
vas a perder?

FIESTA DE LA TENCA

Descubre nuestro pescado mas genuino
y sus multiples formas de cocinarlo. Estas
invitado.

MARTES MAYOR DE PLASENCIA

El primer martes de agosto Plasencia se viste
de tradicion, para convertirse en un mercado
que rebosa color y alegria, productos de la
huerta y la mas popular gastronomia extreme-
Na son los verdaderos protagonistas.

FESTIVAL DE TEATRO CLASICO DE ALCANTARA

Siglos de vida contemplan las calles y
monumentos de esta villa, en la que brilla
con luz propia el impresionante conventual
de San Benito de Alcantara, y treinta afios
de vida contemplan su Festival de Teatro, del
que hablan maravillas aquellos que lo han
degustado. Y hablando de degustar... shas
oido hablar de la cocina conventual? Pues
aqui empezo todo.

JORNADAS GASTRONOMICAS SERFARDIES

La ciudad de Céceres rinde justo tributo a
una de las tres culturas gastronémicas de las
que bebe su cocina.

DIiA DE EXTREMADURA

Los restaurantes se enfrentaran en duelo
singular para ver quién prepara la mejor tapa
de Extremadura. ¢Quieres ser juez?

CACERES TE PONE EL DELANTAL
Famosos en los fogones. ¢ Qué personaje vi-

sitara este mes los fogones de la ciudad para
ponerse el delantal con nuestros chefs?.

LA D.O. DEL MES

Nuestros cocineros rendiran tributo cada mes
a uno de nuestros productos Denominacion
de Origen.
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LA D.0. DEL MES. La Torta del Casar.

Nuestros cocineros rendiran tributo cada mes
a uno de nuestros productos Denominacion
de Origen.

TAPEANDO CON ARTE

El arte de la tapa... y del tapeo. Adéntrate
en la gastronomia mas desenfadada de la
ciudad y descubre esa tradicion tan nuestra:
LA TAPA.

CACERES TE PONE EL DELANTAL

Famosos en los fogones. Qué personaje visi-
tara este mes los fogones de la ciudad para
ponerse el delantal con nuestros chefs. ;Te lo
vas a perder?

SEMANA DE LA COCINA TRANSFRONTERIZA
Traeremos a Caceres esa cocina rayana tan
nuestra y que forma parte del ADN de nuestra
gastronomia. Cocineros de uno y otro lado

de la frontera, se uniran para traer esa fusion
Unica de sabores a la capital espafola de la
gastronomia.

MES DE LA CAZA

¢ K Arranca el mes de la caza y con él, el sabor

intenso de los guisos en la mesa.

Caceres,
sabor a
vanguardia

NOVIEMBRE

O
NOVIEM

DICIEMBRE

LA D.0. DEL MES.

(FIESTA DEL PIMENTON DE LA VERA)

Nuestros cocineros rendiran tributo cada mes
a uno de nuestros productos Denominacion
de Origen.

extremaBIO

Feria de Productos ecolégicos y sostenibilidad
de Extremadura. Salud y Sabor en la mesa.

CACERES TE PONE EL DELANTAL

Famosos en los fogones. ¢ Qué personaje Vi-
sitara este mes los fogones de la ciudad para
ponerse el delantal con nuestros chefs?.

TENTACION-ES DE CACERES
Una vez mas, los mejores cocineros se vuel-

ven a juntar para lo mismo de siempre... para
TENTARNOS.

MERCADO MEDIEVAL DE LAS TRES CULTURAS
Cada noviembre, en Caceres vuelven a
convivir las culturas cristiana, musulmana y
sefardi, en el que muchos consideran el mejor
escenario medieval de Europa.

OTONO EN EL NORTE DE EXTREMADURA

Paisajes espectaculares que nos acercan sus
tradiciones para deleite de nuestros palada-
res, con el Otofio Magico del Valle del Ambroz
y la Otonada del Valle del Jerte.

0TONO DE SABORES

El otofio es época de abrigarse, de encen-
der los hogares y de disfrutar de una cocina
directamente venida de las vecinas tierras del
Taejo Internacional.

JORNADAS DE COCINA CONVENTUAL

Perdiz al modo de alcantara, coles con bu-
che, migas... y dulces y dulces y mas dulces.
No apto para golosos.

DICIEMBRE

-

FERIA DEL DULCE CONVENTUAL

Se acercan las Navidades y la ciudad se llena
de luces, y de aroma a pastas recién hechas.
Nuestros conventos abren sus puertas para
endulzaros las fiestas.

JORNADAS GASTRONOMICAS DEL IBERICO EN
MONTANCHEZ

Qué mejor forma de cerrar el ano que rin-
diéndole un justo tributo a la joya de nuestra
gastronomia y al paraiso inventado donde se
cria: el ibérico y la dehesa.

CACERES TE PONE EL DELANTAL

¢ Qué invitado sorpresa cerrara con nosotros
el afo capital?. ¢ Te lo vas a perder?

LA D.0. DEL MES

Nuestros cocineros rendiran tributo cada mes
a uno de nuestros productos Denominacion
de Origen.

LA COCINA DE LAS ABUELAS

Qué seria de nuestra cocina sin el saber
hacer de nuestras ABUELAS. Cerramos el
afno con un merecido homenaje a nuestra
tradicion mas longeva de la mano de nuestras
queridas abuelas. Ven a descubrir el sabor de
lo auténtico.
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2015 M Caceres gastronomica

Decenas de actividades animan la Capital Espafiola
de la Gastronomia, un motivo mas para visitar uno
de los conjuntos monumentales mejor conservados
de Europa.

La cocina de Extremadura esta de enhorabuena.
Céceres es la Capital Espafiola de la Gastronomia
2015, una magnifica oportunidad para descubrir
lo mejor que se hace en los fogones extremefnos y
saborear propuestas que combinan como pocas
tradicion y vanguardia.

Esta ciudad, Patrimonio de la Humanidad desde
1986, propone decenas de iniciativas que mues-
tran su potencial gastronémico y la creatividad de
sus chefs, como rutas tematicas de tapas, vinos

o dulces, menus de degustacion, eventos al aire
libre en el centro histérico o actividades infantiles,
entre otras. No faltan argumentos para satisfacer al
mas exigente gourmet. En la provincia de Céaceres
encontramos ocho denominaciones de origen y dos
indicaciones geograficas protegidas, buena prueba
de la calidad de sus materias primas. Jamon ibérico
Dehesa de Extremadura, pimentén de La Vera, torta
del Casar, queso de Ibores, vino Ribera del Guadia-
na, aceite de oliva Gata-Hurdes, cerezas del Jerte,
miel de Villuercas-Ibores, ternera, cordero...

Por toda la ciudad abundan los restaurantes que
ofrecen platos con influencias romanas, musulma-
nas, judias, pastoriles, conventuales y fronterizas.
Asi es la gastronomia extremefa: auténtica, variada,
sorprendente.

Las torres, palacios e iglesias de Caceres forman un
maravilloso ‘skyline’ del que emerge su gastronomia.



